
P arce que les collectivités 
ont le souci de l’emploi 

des personnes handicapées, et 
que le tissu économique réu-
nionnais est dépourvu d’offre, 
parce que les travailleurs 
handicapés de l’E.S.A.T ont 
fait une formation en amont 

sur ce métier, l’E.S.A.T propose une prestation de 
fabrication et de livraison de repas.

Nos équipes proposent la production quotidienne 
de repas, la livraison de ces repas et éventuelle-
ment le service à table.

A l’occasion, un restaurant est ouvert le midi et 
sert de modèle d’application au groupe en ap-
prentissage.

Les équipes sont  encadrées par  des techniciens  
formés avec une expérience aguerrie aux besoins 
des collectivités. Le personnel et les travailleurs 
handicapés voient leurs compétences évoluer 
grâce à un dispositif de maintien des connais-
sances notamment en H.A.C.C.P.

Le  matériel utilisé est  
performant et adapté 
à toutes les configu-
rations de locaux et 
à l’ergonomie des 
travailleurs.  

La totalité du process 
ainsi que les produits d’entretien sont conformes 
à la législation pour la sécurité et l’environnement 
et  homologués pour les applications indiquées.

L’activité dispose d’un environnement lui assu-
rant un appui technique de fournisseurs spéciali-
sés et bénéficie de conseils d’un cabinet extérieur.

Nos références :
• Tous les établissements médicaux-sociaux 
de l’Ouest.
• VINCI, Mairie du Port, GTOI, Apave…
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E.S.A.T. 
Restauration Collective

www.albusiens&alefpiens.re
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